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WicHTIGE HINWEISE

Anmeldungen

Bitte geben Sie bei lhrer Anmeldung Veranstaltungsnummer,
Thema, Vorname, Name, Dienststelle, Dienstanschrift und Bun-
desland an. Telefonische Vormerkungen kdnnen wir leider nicht
annehmen. Ihre schriftliche Anmeldung richten Sie bitte an: Aka-
demie fir éffentliches Gesundheitswesen, Veranstaltungsbiiro
KanzlerstralRe 4, 40472 Dusseldorf, Fax: (02 11) 3 10 96-34
Telefonische Auskunft: (02 11) 3 10 96-41, 44, 60.

Die Teilnahmebestatigung erhalten Sie mit allen weiteren Informa-
tionen frilhestens vier Wochen vor der Veranstaltung.

Teilnahmeentgelt

Wenn Sie innerhalb der éffentlichen Verwaltungen in den Trager-
l&ndern der Akademie (Bremen, Hamburg, Hessen, Niedersach-
sen, Nordrhein-Westfalen, Schleswig-Holstein) Aufgaben des
offentlichen Gesundheitsdienstes wahrnehmen, zahlen Sie kein
Teilnahmeentgelt.

Fir alle anderen betragt das Teilnahmeentgelt 300 Euro.

Literatur

es wird gebeten, folgende Vorschriften mitzubringen:

+ Verordnung (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmittelhygiene

+ Verordnung (EG) Nr. 853/2004 mit spezifischen Hygienevor-
schriften fir Lebensmittel tierischen Ursprungs

* Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

+ Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) und Tier- LMHV

Akademie far
offentliches
Gesundheitswesen
in Dusseldorf

Fortbildungsveranstaltung L2/2012

HACCP in der Praxis:
Umgang mit HACCP-
Konzepten im Rahmen
der Betriebskontrolle

Kontrollpersonal in der amtlichen
Lebensmittelliberwachung

am 7. und 8. Februar 2012
in Wetzlar



ZIEL UND INHALT

GemaR den Vorgaben europaischer und nationaler Vorschriften
zur Lebensmittelsicherheit haben Unternehmen, die insbesondere
leicht verderbliche Lebensmittel herstellen, behandeln und in Ver-
kehr bringen, eine wirksame Eigenkontrolle im Sinne der HACCP
-Grundsétze durchzufiihren.

Die Veranstaltung reflektiert und vertieft die Kenntnisse im Zusam-
menhang mit der Uberpriifung der Einhaltung der Hygiene- und
HACCP - Standards durch die amtliche Lebensmitteliberwa-
chung.

Dieser Workshop mit den praktischen Ubungen basiert auf der
Grundlage des EU-Trainings , Better Training for Safer Food".

Themenschwerpunkte sind:

+ Rechtliche Grundlagen zu HACCP

+ Elemente von HACCP auf der Grundlage des Codex
Alimentarius

+ Entwicklung von HACCP-Konzepten

¢ Umfang und Inhalte von Eigenkontrollen in unterschiedlichen
Lebensmittelunternehmen

+ Praktische Durchfiihrung der Uberpriifung von HACCP-ge-
stiitzten Eigenkontrollen

Veranstaltungsleitung:
Holger Kretschmar
Dr. med.vet. Wolfgang Kulow

Tagungsstitte:

Regierungsprasidium Gielen, Dezernat 54 — Veterinarwesen
Gebéaude B5

Schanzenfeldstr. 12, 35578 Wetzlar

©) DIENSTAG, 7. FEBRUAR 2012

10:00 Begrifung und Vorstellung der Programminhalte
Kretschmar/Kulow

10:15 Rechtliche Grundlagen zu HACCP
Kulow

12:00 Mittagspause

13:00 Voraussetzungen fir die Implementierung eines HACCP-

Konzepts
Eggert/Schiinemann

14:30 Kaffeepause
14:45 Elemente von HACCP auf der Grundlage des Codex
Alimentarius

Eggert/Schiinemann

15:30 Eigenkontrollsysteme auf der Grundlage von HACCP
Eggert/Schiinemann

Ende des Tagesprogramms gegen 17:00 Uhr

)

MittwocH, 8. FEBRUAR 2012

09:00

09:30

12:00

13:00

14:30

14:45

16:00

Reflektion zu den Unterrichtsthemen vom Vortage
Eggert/Kulow/Schiinemann

Workshop

Bearbeitung von Fallstudien zur praktischen Durch-
fiihrung der Uberpriifung von HACCP- gestiitzten
Eigenkontrollen

Moderation: Eggert/Kretschmar/Kulow/Schiinemann

Mittagspause

Auswertung des Workshops mit anschlieBender Dis-
kusssion
Moderation: Eggert/Kretschmar/Kulow/Schiinemann

Kaffeepause

Fortsetzung

Auswertung des Workshops mit anschlieBender Dis-
kusssion

Moderation: Eggert/Kretschmar/Kulow/Schiinemann

Auswertung der Veranstaltung und Verabschiedung
Kretschmar/Kulow

Ende der Veranstaltung gegen 16:30 Uhr

Anderungen im Programmablauf sind méglich.



